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THE ART OF PERFORMANCE

SAUTEUSE  l  SAUTÉ PAN
Ø 33 cm, Copper Core, 
mit Deckel  I  with lid
Artikel-Nr.  I  Item No. 57.0276.6520

PFANNE  l  PAN 
Ø 20 cm, Copper Core   
Artikel-Nr.  l  Item No. 57.0277.6520

PFANNE  l  PAN 
Ø 28 cm, Copper Core 
Artikel-Nr.  l  Item No. 57.0278.6520

STIELKASSEROLLE  l  SAUCEPAN 
Ø 15 cm, 1,9 l, Copper Core,  
mit Deckel  I  with lid
Artikel-Nr.  l  Item No. 57.0280.6520

SAUTEUSE  l  SAUTÉ PAN
Ø 35 cm, Copper Core, 
mit Deckel  I  with lid
Artikel-Nr.  l  Item No. 57.0282.6520

STIELKASSEROLLE  l  SAUCEPAN 
Ø 20 cm, 2,8 l, Copper Core,    
mit Deckel  I  with lid
Artikel-Nr.  l  Item No. 57.0283.6520

SAUTEUSE  l  SAUTÉ PAN
Ø 26 cm, Copper Core,  
mit Deckel  I  with lid
Artikel-Nr.  I  Item No. 57.0284.6520

PFÄNNCHEN MINI  I PAN MINI 
Ø 15 cm, 18/10 (VPE 2 l PU 2)
Artikel-Nr.  I  Item No. 57.0290.6040

PFÄNNCHEN OVAL MINI I OVAL PAN MINI
18 x 14 cm, 18/10 (VPE 2 l PU 2)
Artikel-Nr.  I  Item No. 57.0291.6040

TOPF  l  POT
Ø 26,5 cm, 7,6 l, Copper Core, 
mit Deckel I with lid    
Artikel-Nr.  l  Item No. 57.0285.6520

TOPF FLACH  I  POT LOW
Ø 26 cm, 3,8 l, 
Gusseisen emailliert, schwarz, mit Deckel 
cast iron enameled, black, with lid
Artikel-Nr.  I  Item No. 57.0288.3300

STIELKASSEROLLE  l  SAUCEPAN 
Ø 20 cm, 3,8 l, Copper Core,  
mit Deckel  I  with lid
Artikel-Nr.  l  Item No. 57.0281.6520

PFANNE l PAN 
Ø 30 cm, Copper Core
Artikel-Nr.  l  Item No. 57.0279.6520

Premium-Ausstattung für Buffet, Frontcooking und Tableside-Service 
Premium equipment for buffets, front cooking and tableside service

COPPER CORE 
Ultimative Temperaturkontrolle 
Precise heat control 

1.	� Edelstahl 18/10: extrem langlebig und 
perfekt zum Anbraten  

2. 	Aluminium: schnelles Aufheizen  
3. 	�Kupferkern: überragende Wärmeleitfä-

higkeit für Präzision, Gleichmäßigkeit  
und schnelle Reaktion auf Temperatur—
änderungen  

4. 	Aluminium: schnelles Aufheizen  
5. 	�Polierter Edelstahl: verwindungssteif 

und induktionsgeeignet  
 
1.	� 18/10 Stainless Steel: Ultra-durable and 

perfect for searing  
2.	 Aluminium: Rapid heat-up  
3.	� Copper Core: Highly conductive for 

precision, evenness and rapid recovery  
4. 	��Aluminium: Rapid heat-up  
5.	� Polished Stainless Steel: Warp-resistant 

and induction compatible  

HEPP DECKELHALTER, 
ZUM EINHÄNGEN 
HEPP LID HOLDER, 
FOR HANGING
Artikel-Nr.  I  Item No.
57.0222.6040  

HEPP DECKELHALTER, 
STAND ALONE
HEPP LID HOLDER, 
STAND ALONE 
Artikel-Nr.  I  Item No.
57.0223.6040

Alle Artikel All-Clad l All items All-Clad 

induktionsgeeignet, ausgenommen: 
Pfännchen Mini, Pfännchen oval Mini  
Inductive, except: Pan Mini, Pan oval Mini

elektrisch beheizbar 
electrical heating 

mit Brennstoff beheizbar 
for burner heating 


